1.und 2. Weihnachtsfeiertag Montag, 25.12.2023 + Dienstag, 26.12.2023
Restaurant gedffnet von 12:00 — 20:00 Uhr
Bestellungen (Speisen) bitte bis 19.30 Uhr

Gerducherte®® Entenbrust mit Bratapfel-Kompott, Feldsalat'®, Granatapfelkernen, Orangen
und Schwarzbrot 14 €

Herzhafte Wildkraftbriihe mit Crépe-Pilz-Kuchen”* und Schnittlauch 7€

Gebratener Blumenkohl unter einer herzhaften'® Kruste mit Méhren-Kiirbisgemdise, Résti 1% %12
und Sauce Béarnaise” %3 15€

Schwarzer Heilbutt gebraten auf Kartoffelschnee mit Méhren-Kiirbisgemlise uns Sauce Béarnaise 25 €
7,913

Zweierlei vom Reh:

geschmorte Rehkeule’und rosa gebratener Rehriickenmit Cranberry Sauce” Rosenkohl 26 €
und Kartoffelkl6fsen

Gefiillte Entenkeule und Tranchen von der sous-vide gegarten Géinsebrust mit Rotkohl,

Orangensauce® und Kartoffelknédeln 23€
Schweinefilet rosa gebraten unter einer Walnusskruste® mit Rosenkohl, Gewiirzjus® und 21€
Rosti 10912

Stollen-Mousse ’mit Schoko-Vanillesauce und karamellisierten Niissen 7€

FROHE WEIHNACHTEN UND

EIN GUTES NEUES JAHR

Kuchen verschiedene Sorten & Eis von der Mdvenpick-Eiskarte
Bitte wenden Sie sich an unseren Service

Die Allergenkarte kann auf Wunsch eingesehen werden.
Café Dierks Restaurant, Kranplatz 2, 29456 Hitzacker (Elbe), Tel. 05862-98780 Inh. Peter Schneeberg Nov.2023/JP




